
	

	

 

Liebe Eltern, 

gemeinsam mit Ihnen und Ihren Kindern möchten wir am 
11.11.2022 das Martinsfest feiern. Das Programm umfasst das 
traditionelle Martinsfeuer, eine Feuershow und einen kleinen 
Laternenumzug. Für leibliches Wohl sorgen Stände mit 
Kinderpunsch, Glühwein, Bratwurst und Laugenbrötchen.  

Wir freuen uns auf ein gemeinsames Miteinander. 

 
 

Ablauf:  16:00 Uhr Aufbau 

 16:30 Uhr Lampionumzug  

 17:15 Uhr Martinsfeuer 

                       17:30 Uhr Feuershow 

 19:30 Uhr Abbau und Ende 

	

Martinsfest	



	

	

Rezept Martinshörnchen	

 

Zutaten: 

 

500g Mehl 

30g   Hefe 

80g   Zucker 

60g   Margarine 

1 EL   Rumaroma 

¼ L     lauwarme Milch 

1 Ei 
1 Eigelb 

 
 

Zubereitung: 

Mehl in eine Schüssel geben, in die Mitte eine Vertiefung drücken und die 
Hefe hineinbröckeln. Hefe mit 1 TL Zucker, 5 TL Milch und etwas Mehl 
verrühren und gehen lassen.  

Nach 15 Minuten Ei, Zucker, Margarine, Salz, Rumaroma und Milch 
dazugeben, alle Zutaten verkneten bis sich der Teig vom Schüsselrand löst. 
Gehen lassen, dann den Teig zu einem Rechteck formen, in spitzwinklige 
Dreiecke schneiden, diese rollen und zu Hörnchen formen. Auf einem 
gefetteten Backblech nochmals gehen lassen.  

Das Eigelb mit 2 EL Milch verquirlen, auf die Hörnchen streichen und bei 
200°C ca. 20 Minuten backen.   

	

	

	

	

Das	 Martinshörnchen	 hat	 die	 Form	 einer	
halbierten	Brezel	und	soll	daran	erinnern,	dass	
St.	Martin	seinen	Mantel	mit	einem	Bettler	teilte.	
Es	 ähnelt	 aber	 auch	 dem	Abdruck	 eines	Hufes	
vom	Pferd	des	Heiligen	und	soll	Glück	bringen.	



	

	

,Wegstrecke Laternenumzug 

Spenden	

 
Via: IBAN: DE45100500001874815050 bei Berliner Sparkasse BIC: 
BELADEBEXXX 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


